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Diagrama de Proceso del Queso Ricotta
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3 Estandarzactn (opcional. S8 puede erroumcer cor leche o crema)
i
4 Acdfcackin (Acdo ¢iyco, viregre © Cultives licticos
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5. Callertaminnto (85-30 °C, casi ebullcion)
:

6. Formacdn de codguios (Toculos de rcofta)
:

7. Repono ! sedimentacion

-

8 Separacitn de la cunada (recogida con mallas o cucharas)
i

9 Estumdo / Mokdeo (en moides perforados)
¢
10. Enfrarmento
‘ — —— S —
11.sﬁﬂo(mmmommb-ft)
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